Le cafetier fabrique

son cidre dans l’arrlere-cour

EPUIS les années trente, I'épi-

cerie rouennaise de ]ean Pon-

treué fait bar. On y sert un
cidre maison, brassé dans l'arriére-
cour, le c1dre Ponpon. « A I'époque,
les ouvriers montaient le dimanche.
IIs jouaient au billard, aux palets. Et
puxs ca faisait guinguette », se sou-
vient Josiane Pontreué. La bru du
fondateur a laissé mardi_dernier
Iépicerie-brasserie a son fils et sa

fille. Toute la fabrication se passe sur
place. Les pommes sont entreposées
dans Parriére-cour. La cidrerie pro-
duit chaque année environ
70000 bouteilles. Elle transforme
3 200 « rastéres » de pommes par an.
Cette mesure de capacité spécifique
aux pommes représente un peu plus
de 70 litres de fruits.

La fin octobre lance le début du
brassage hydraulique & l'ancienne.

Les fruits ramassés sont pressés une
fois par semaine jusqu’a la veille de
Noél. Les premiéres bouteilles ver-
ront le jour en avril.

La troisiéme génération des Pon-
treué a bien 'intention de développer
la derniére cidrerie artisanale de la
ville de Rouen. Francois Pontreue a
démissionné d'un poste de cadre &
Taiwan pour venir assurer la reléve.
L’ancien chef de secteur expatrié est

ROUEN, LE MOIS
DERNIER. Luc,
employe a la cidrerie
Ponpon, fourne la
roue de la presse a
bras tandis que son
- palron, Frangols
Pontreus, verse les
pommes
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persuadé qu'il v a de 'avenir dans le
petit commerce a condition de jouer
les cartes de la qualité et de la
proximité. «Ici, je gagne dix fois
moins d'argent qu'en Chine, mais
qu'est-ce que je suis bien... », conclut
le dernier patron du cidre Ponpon.
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